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на рабочую программу учебной дисциплины «Технология первичной переработки продуктов животноводства»
по направлению подготовки 36.03.02 – Зоотехния
профиль подготовки –  бакалавр


Рабочая программа учебной дисциплины «Технология первичной переработки продуктов животноводства» включает в себя следующие разделы.
Раздел 1. «Цели и задачи освоения учебной дисциплины» включает в себя указание на цели и задачи изучения дисциплины.
Целью освоения учебной является усвоение курсантами и слушателями теоретических и практических навыков по управлению технологическими процессами от приема и сдачи животных и птицы на перерабатывающие предприятия и первичной переработки продуктов животноводства до реализации готовой продукции.
Задачи освоения дисциплины:
1. изучение технологии переработки продуктов животноводства на основе микробиологических процессов;
2. освоение физических, химических и других способов воздействия на сырье животного происхождения;
3. овладение методами определения качества, условий хранения продуктов убоя сельскохозяйственных животных и птицы;
4. изучение стандартизации и сертификации продуктов переработки животноводческого сырья.

Раздел 2. «Место учебной  дисциплины в структуре основной образовательной программы высшего образования» определяет, что учебная дисциплина «Технология первичной переработки продуктов животноводства» относится к базовой части профессионального цикла дисциплин.
Раздел 3. «Компетенции обучающихся, формируемые в результате изучения учебной дисциплины» включает в себя перечень компетенций, формируемых учебной дисциплиной «Технология первичной переработки продуктов животноводства». Процесс изучения дисциплины направлен на формирование элементов следующих компетенций в соответствии с ФГОС ВО по данному направлению:
общепрофессиональных (ОПК):
- способностью использовать достижения науки в оценке качества кормов и продукции, в стандартизации и сертификации племенных животных (ОПК-4);
- способностью применять современные средства автоматизации механизации в животноводстве (ОПК-7);

В результате освоения дисциплины обучающийся должен:
Знать:
физико-химические и биохимические основы технологии продуктов животноводства; факторы, влияющие на пищевую, энергетическую, биологическую и технологическую ценность продуктов животноводства; различные типы перерабатывающих предприятий; организацию мест убоя в хозяйствах; обоснование целесообразности строительства перерабатывающего мини-завода или цеха; характеристику категорий упитанности животных и птицы и полученных от них туш; основы технологии переработки продуктов животноводства; качественные и технологические показатели, пищевую и биологическую ценность мяса, субпродуктов, яиц, меда и продуктов их переработки; основы ветеринарно-санитарной оценки продуктов убоя; методы консервирования и хранения мяса и других продуктов переработки животных и птицы; основы технологии производства и хранения колбасных и ветчинно-штучных изделий; порядок реализации продуктов переработки; основы технологии производства молока и молочных продуктов; стандартизацию продуктов животноводства и их переработки.

Уметь:
организовать транспортировку животных для убоя на предприятия мясной промышленности различными видами транспортных средств; осуществлять сдачу-приемку убойных животных по живой массе и упитанности, пор выходу и качеству мяса, проводить контрольный убой; правильно организовывать убой животных в хозяйстве; квалифицированно учитывать факторы, влияющие на качество продуктов и сырья животного происхождения, в своей практической деятельности; применять методы оценки качеств мяса, яиц, рыбы, меда, топленых жиров животного происхождения, правильно их хранить, транспортировать и реализовывать.
Владеть:
техникой определения основных показателей химического состава продуктов животного происхождения: жира, белка, воды, минеральных веществ, витаминов, ферментов; техникой определения пищевой, биологической, энергетической ценности продуктов убоя и молочной продукции; техникой определения упитанности убойного скота, птицы, кроликов; техникой проведения исследований по оценке качества безопасности продуктов животноводства.


Раздел 4. «Объем учебной дисциплины и виды учебной работы» 
включает в себя тематические планы изучения учебной дисциплины «Технология первичной переработки продуктов животноводства» для обучающихся по очной и заочной форме обучения. Общая трудоемкость учебной дисциплины составляет 3 зачетные единицы (108 часов).
Раздел 5. «Содержание учебной дисциплины» включает в себя содержание следующих разделов и тем:
Тема 1. Введение
Тема 2.Технология продуктов убоя животных и птицы
Тема 3.Технология консервирования и хранения мяса и мясных продуктов 
Тема 4. Основы технологии производства и хранения колбасных продуктов
Тема 5. Переработка продуктов птицеводства
Тема 6.Технология молока и молочных продуктов
Тема 7.Продукция пчеловодства
Тема 8.Рыба и ее первичная обработка
Тема 9.Стандартизация продуктов животноводства.
Раздел 6. «Рекомендуемые образовательные технологии» включает в себя указание на используемые в учебном процессе при освоении учебной дисциплины «Технология первичной переработки продуктов животноводства» образовательные технологии, заключающиеся в различных интерактивных и активных формах проведения учебных занятий. К ним относятся: проблемная лекция, разбор ситуации. Раздел отражает удельный вес занятий проводимых в интерактивных формах. В учебном процессе по дисциплине «Технология первичной переработки продуктов животноводства» они составляют 11,1 %. лекционных и практических занятий.
Раздел 7. «Учебно-методическое обеспечение самостоятельной работы обучающихся. Оценочные средства для текущего контроля успеваемости, промежуточной аттестации по итогам освоения учебной дисциплины» включает в себя указания по обеспечению самостоятельной работы обучающихся, перечень оценочных средств для текущего контроля успеваемости и промежуточной аттестации (контрольная работа, зачет), рекомендуемые системы оценки. В данном разделе приводятся примерные вопросы для подготовки к, зачету, примеры оценочных средств для контроля знаний обучающихся.
Раздел 8. «Учебно-методическое и информационное обеспечение учебной дисциплины» содержит перечень рекомендуемой литературы (основной), интернет ресурсы, программное обеспечение базы данных, информационно-справочные и поисковые системы.
Раздел 9. «Материально-техническое обеспечение учебной дисциплины» содержит перечень средств материально-технического обеспечения учебной дисциплины «Технология первичной переработки продуктов животноводства.
